
 

 
 
 

 

MENU DEGUSTACION PRIMAVERA 
 

“Un menú pensado para disfrutar de la primavera a través de una experiencia gastronómica 
llena de contrastes y matices.” 

 
- APERITIVO 

Focaccia de salmon, crema agria de chocolate blanco, wakame, naranja.   
 

    

- ENTRANTE 
sopa de Celery y naranja, apio y manzana verde 

 
   

 - PESCADO 
Rape con espuma de salsa de mantequilla, lima y azafran, patata baby confitada con 

chimichurri de eneldo. 
 

 - CARNE 
Taco de rabo de vacuno con mole blanco 

 
 

 - POSTRE 
Tatin de platano, toffee de datiles, helado de platano, nuez pecana y caramelo 

 

 
30€/por comensal 

Incluye agua, café y chupitos  
Disponibilidad: 

- Miercoles – Viernes: Comidas y cenas 
 

 


